
     
 

SPEISEKARTE 
 

 

 

Zarter Rehbraten    19,90 €  

mit Rahmpilzen, Preiselbeergarnitur, Spätzle 

und Salat    
 

Zartes Rehfilet              23,90 €  

mit Kartoffelgratin, Rahmpilzen, Preiselbeer-

garnitur und Salat   

 

 

Salat nach „Gärtnerinnen-Art“  12,90 €  

großer gemischter Salat mit Blattsalaten 

der Saison, dazu Kartoffelgratinplätzchen 

ausgebacken in knuspriger Pankopanade 
 

Veganer Salatteller    12,90 €  

großer gemischter Salat mit Blattsalaten 

der Saison, dazu Chicken Pops aus Weizen-, 

Soja- und Erbsenproteinen und Chili Cheez 

Nuggets auf Kartoffelbasis mit pikanten 

Jalapeno-Stückchen 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

„Gourmet-Pfännle“                 19,90 € 

Schweinelendchen, kleiner Rostbraten und 

Maultasche mit Kässpätzle und hausge- 

 machten Röstzwiebel im Pfännle serviert 
 

„Engelwirt´s Krustenbraten“          14,90 €  

Krustenbraten an Schwarzbiersoße mit 

Knödel und Salat 
 

Winter-Cordonbleu           15,90 € 

gefüllt mit Camembert, Schinken und 

Birnenscheiben in Brezenpanade  

ausgebacken, dazu Pommes frites, 

Preiselbeeren und Salat 
 

„Pfeffer-Lende“          16,90 € 

Zarte Schweinemedaillons mit Spätzle  

an Pfefferrahm, dazu Salat  
 

Hausgemachte Spinatmaultaschen      14,90 € 

gefüllt mit Spinat und Frischkäse, mit 

Kirschtomaten in Butter geschwenkt,  

dazu Salat  

 

Termine 
 

Der nächste Schlachttag ist wieder am 27.2. und 12.3.2024. 
 

Für alle Schnitzelliebhaber ist jeden Montag unser „Schnitzeltag“ und 

Donnerstag Mittag im zweiwöchentlichen Rhythmus unser 

„Cordonbleutag“ mit allen Cordonbleu und einer Beilage für 9,90 €. 


