SPEISEKARTE

orab..

Panierte Champignons 8,90 €
mit hausgemachter Remoulade und einem

kleinen gemischten Salat

Tiroler Speckknddelsuppe NEU 5,90 €

Kraftige Rinderbriihe mit hausgemachten Speck-
knodeln, verfeinert mit frischem Schnittlauch

Herbstliche Waldpilzcremesuppe 6,90 €
mit Pilzstlickchen, Croutons und Sahnehaube

Filet von der Dorade mit

hausgemachtem Waldpilzrisotto 25,80 €
Dorade auf der Haut gebraten, dazu cremiges
Risotto mit Waldpilzen, Parmesanspanen und Salat

,Pfeffer-Lende” 18,90 €
Zarte Schweinemedaillons mit Spatzle an
Pfefferrahm, dazu Salat

Schwabische Maultaschen 16,90 €

geflllt mit dreierlei Fleisch, dazu Kartoffelsalat,
RahmsolRe und hausgemachten Rostzwiebel

»,Bayern-Schnitzel” 17,90 €
mit Meerrettich bestrichen, in Brezenpanade
ausgebacken, dazu Pommes und Salat

Fiir jede Umbestellung erlavhen wir uns 1,- € zv
berechnen. - Fiir einen zusdtzlichen Teller 2,- €.
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ZUM GOLDENEN

ENGE

Brouer ey
eqelrisches

NEU 17,90 €

Je ein Spinat-, Rote Beete- und Bergkaseknddel,
serviert mit brauner Butter und Parmesanspanen,
dazu Salat

Knodel-Trio

Maultaschendreierlei 17,90 €
hausgemachte Kirbis-, Spinat- und Erbsen-
Karottenmaultasche in Butter geschwenkt, dazu
Salat

Cremiges Waldpilzrisotto NEU 17,90 €
mit Pilzstlickchen, Parmesanspanen und

einem gemischten Salat

Linsere [ q/«mél S
,Herbst-Cordonbleu” 17,90 €

gefillt mit herzhafter Zwiebel-Speck-Mischung
und wirzigem Kase, dazu Pommes und Salat

,Bayrisches-Cordonbleu” 17,90 €
gefillt mit Schinken, Meerrettich, und Kase, aus-
gebacken in Brezenpanade, dazu Pommes und
Salat

,Schweizer-Cordonbleu” 17,90 €

geflllt mit hausgemachtem Schinken, Birnen-
streifen und cremigem Camembert, dazu Pommes

Feuriges ,,Chili-Cordonbleu” 17,90 €
im Knuspermantel, gefiillt mit Salami, extra viel
Kase und feuriger ChilisoRe, dazu Pommes und
Salat




